ONS MENU

Winter 2023/2024

EEN CHRONOLOGISCH FOTOVERSLAG

Ter herinnering, maar vooral als inspiratie.
Simpelweg elke week een paar foto’s van wat er op
ons bord lag. Eigenlijk zijn alle gerechten wel voor
herhaling vatbaar.

Jaap van Steenbeek
“Het oog wil ook wat.”






Ons menu

WINTER 2023/2024

Al enige tijd maak ik op zon- en feestdagen foto’s van wat er op ons bord ligt bij de warme maaltijd.
Deels ter herinnering, maar vooral ter inspiratie voor als ik even niet weet wat we zullen eten. Het
menu is niet altijd seizoengebonden, maar geeft elk seizoen wel een andere indruk. In de herfst en de
winter de wat zwaardere gerechten en in de lente en de zomer de lichtere kost. In dit boekje een
chronologisch fotoverslag van de winter 2023/2024.

Het oog wil ook wat!

Ik behoor trouwens tot de mensen die graag alles netjes op het bord willen krijgen. Vandaar de kreet
“Het oog wil ook wat!” op het voorblad. Vooral op zon- en feestdagen wil ik graag dat alles er leuk en
gezellig uitziet. Ouderwets misschien, maar het is wat het is.

Chronologisch fotoverslag

In dit boekje geen recepten of uitgebreide beschrijvingen. Gewoon wat foto’s met een korte
beschrijving. Elke week is een pagina met foto’s toegevoegd aan het bestaande verslagje, waardoor er
een chronologisch fotoverslag ontstaat. Normaal gesproken 13 pagina’s per seizoen. Een index of
inhoudsopgave is daarmee zinloos. Gewoon even doorbladeren.

Start van de winter

De eerste zondag van de winter was de eerste kerstdag. Beide kerstdagen zijn er foto’s gemaakt van
wat er op ons bord lag. Er is echter ook een boekje met de omschrijvingen, recepten en planning van
het Kerstmenu 2023. Dit boekje is te vinden in de ‘archiefkast’ op onze website onder het kopje Ons
Kerstmenu.

Feestdagen

Overigens zijn ook de overige feestdagen van deze winter in dit boekje opgenomen. Een bijzondere
was dit jaar ons 7%-jarig huwelijk. Onze ‘halve trouwdagen’ kunnen we maar eens in de vier jaar vieren,
omdat dit op de schrikkeldag valt. Dus daarom op die donderdag 29 februari iets feestelijks op tafel.


https://van-steenbeek.eu/archiefkast

25 december 2023 Eerste Kerstdag

Trio met zalm en garnaal
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Crunchy kabeljauwhaasje, skin-on fries, bimi, regenboog wortelschijfjes, citroen/peper saus




26 december Tweede Kerstdag

Gluhwein als binnenkomer Broodje kiprollade
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Pasteitjes eendenragout




Kalkoengebraad, paddenstoelensaus, Hasselback aardappelen, roodlof, spruiten, gestoofde appeltjes
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31 december 2023 Oudjaarsavond

Trio van zalm met honing/mosterd/dille-saus




1 januari 2024 Nieuwjaarsdag

Pasteitjes hertenragout met shiitakes




7 januari 2024

Mosterdsoep met spekblokjes




14 januari 2024

Romige goulashsoep
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21 januari 2024

Empanada pulled chicken
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28 januari 2024

Pasteitje ragout van eend met mango en sinaasappel




4 februari 2024

Carpaccio
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Choco & cookie pudding



11 februari 2024

Garnalenkroketje

Rum/rozijnen-pudding




18 februari 2024 Nog een beetje Valentijn

Pastei hertenragout
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Stracciatella yoghurtpudding met aardbeiensaus




25 februari 2024

Garnalencocktail




29 februari 2024 7%-jarig huwelijk

Trio tonijnsalade
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Vanillepudding met aardbeiensaus




3 maart 2024

Lente-uisoep

Beenham honing/mosterd, witlofschotel, witlofsla, ovenaardap
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peltjes spek/ui

Moelleux chocolate, vanillesaus
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10 maart 2024

Carpaccio

Kabeljauwburger, bospeen, sla, minikrieltjes
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17 maart 2024

Pastei met hertenragout

Wafel met slagroomijs en amarene-kersen




